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I I A N I I HAY ENCUENTROS QUE LLEVARAS PARA SIEMPRE.
LLLLL OS, PENDIENTES, PULSERAS Y COLLARES COCO EN ORO BEIGE, ORO BLANCO Y DIAMANTES.

FINE JEWELLERY




Made of Stories

by people who design, craft and live.
Handmade with love in Italy to last generations, since 1912.

poltronafrau.com

Scan to activate the augmented
reality experience.

| COMNNO

ESTUDIO - SHOWROOM

ICONNO
Jorge Juan 38, Madrid
T. +34 911 860 203
info@iconno.es | iconno.es

Archibald armchair designed by Jean-Marie Massaud
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NUEVO RANGE ROVER

SUMANDO SEGUIDORES

DESDE 1970

El Range Rover marcd un antes y un después en & segmento

de los 5LV de lujo, v la nueva version no se iba a quedar atras

El Nugvo Range Rover redefine otra vez el sector gracias & su disefo
més moderna pero egual de eleganie, sus amplias apciones

de parsonalizacidn v su uso de materiales mas respetucsos

con & medioamblents. Por a g0 23 il Ed'lL:ll' Rever mas desesdo

C. de Salamanca
Sy ode Valladolid 45, 28008, Madrid
T15 48 08 00

Cf Metalurgia, 1, 28108, Alcobendas, Madrid
71824 80 28

Ay, Virgen del Rodo, sn, 29670, San Pedro Alcantara, Marbella,
952 7B52 50

cdasalamanca-madrid. landroveres | cdesalamanca-malaga landroveres
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ABOVE & BEYOND

Susana Garcia-Cereceda, presidenta de LaFinca, junto a la directora y consejera de LaFinca A+D Raquel Castellanos y a su equipo integrado por Maribel Acevedo,

Ricardo Sdnchez, Rubén Arroyo, Mariano De Miguel, José Antonio Corona, Maria Lépez y Sandra Moreno.

Queridas amigas y amigos,

Esta es la revista nimero 23 de LaFinca. Desde la prime-
ra, editada en la primavera de 2017, hace ya seis aios, hasta
la actual hemos procurado recoger en ella articulos no sélo
de interés sino también de alto nivel estético. Y lo hacemos
asi como parte de nuestra filosofia basada en crear “cosas”
bellas e inmortales. Como inmortal es, por distinguido y
hermoso, el busto de Nefertiti que sigue representando,
después de mas de 100 anos desde su hallazgo, la sobrie-
dad y la elegancia. No en vano el significado de Nefertiti es
“La bella ha llegado”. Una premonicién de hace 3.000 afios.

A lo largo de estos numeros he venido presentando a
mi equipo. Son ellos los que realizan con detalle y mimo la
vision de mi empresa. Somos uno de los pocos promotores
que disefnamos y ejecutamos los distintos proyectos inmo-
biliarios con equipos formados y desarrollados dentro de la
propia casa. Esa es, y serd, una sefa de identidad que nos
distingue y hacen a LaFinca diferente y Unica.

Elemento nuclear de esta estrategia es el “equipo de
ejecucién de obras”. Son ellos los que estan literalmente a
pie de obra traduciendo los disefios y planos en espacios
pisables y habitables. Dirigidos por Raquel Castellanos, con-
sejera y directora de LaFinca A+D, e integrado por Maribel
Acevedo, Ricardo Sanchez, Rubén Arroyo, Mariano De Mi-
guel, José Antonio Corona, Maria Lépez y Sandra Moreno,
estan cada dia vigilando y supervisando la calidad de nues-
tros productos. Agradecerles todas las horas que dedican,

con espiritu critico, en la busqueda de la excelencia.

Este afno 2023 inauguraremos varios proyectos en los
que nuestro equipo ha tenido que dar lo mejor de si para
conseguir, de nuevo, sorprender por disefo y calidad.

De entre ellos quiero hoy destacar el Club de Golf La-
Finca que abrira sus puertas en el mes de septiembre. Han
pasado tan solo dos semanas desde que empezamos a en-
tregar las acciones a nuestros nuevos socios y la realidad ha
superado las expectativas.

El periodo de exclusividad para vecinos de LaFinca fina-
liza en el mes de septiembre. Serd en ese momento cuando
se revisaran los precios de las acciones de uno de los cam-
pos de golf mas exclusivos de Europa. Invito a todos los
que bien por interés, o por curiosidad, lo quieran conocer
que llamen a nuestro equipo especializado para que puedan
disfrutar de una visita guiada. Creedme que no defraudara.
Todo lo contrario.

Deseando veros por la Casa Club, recibid un fuerte abrazo.

SUSANA GARCIA-CERECEDA
Presidenta de LaFinca



LAFINCA

LAS MENINAS

EN LAFINCA BUSINESS PARK

El pasado febrero el arte de Me-
ninas Madrid Gallery desembarco
en LaFinca Business Park.

Gracias a la colaboracion entre
Orange Espana y AMC Networks
International Southern Europe, tres
de las Meninas que formaron parte

de la V exposicién de Meninas Ma-
drid Gallery y que representan a sus
canales Historia, Cocina y XTRM,
aterrizaron en nuestro parque em-
presarial con la intencion de acer-
car el arte a todos sus trabajadores
y visitantes.

Parque Empresarial "LaFinca".

LAFINCA

ATWAVS EXCEDTIANAL

Paseo Club Deportivo, 1, Edif. 11.
28223 Pozuelo de Alarcén. Madrid, Espafa. T. +34 916 021 200 - www.lafincarealestate.com

LAFINCA GOLF LOS LAGOS:

ABIERTO EL PLAZO DE INSCRIPCION DE SOCIOS.

El pasado 8 de marzo de 2023 se
inicio el proceso de comercializa-
cién de las 777 acciones del Club
de Golf de LaFinca en condiciones
econdémicas exclusivas para pro-
pietarios de viviendas desarrolla-
das por LaFinca.

El Club de Golf pone a dis-
posicion de los propietarios de vi-
viendas desarrolladas por LaFinca

LAFINCAVENTURES CAMP

LaFinca ha lanzado con éxito de
convocatoria la iniciativa 'LaFinca
Ventures Camp’ una incubadora
internacional de emprendimiento
en startups tecnoldgicas con vo-
cacion de convertirlas en empre-
sas lideres en su sector.

La primera convocatoria ha
contado con la propuesta de méas
de 400 emprendedores, que du-
rante dos fines de semana han
presentado sus proyectos.

de un sistema de calendario para
poder realizar una visita al campo
de golf y resolver cualquier duda
de operativa y funcionamiento.
Web: lafinca.golf

Codigo QR de visitas:

Para el primer programa de
incubacion iniciado en marzo,
Ventures Camp ha seleccionado
ocho start ups. Para ellas, LaFin-
ca ha creado un espacio donde
desarrollarse y en el que recibi-
réan los recursos necesarios para
llevarlos al éxito, como el ase-
soramiento estratégico, juridico,
tecnoldgico, de comunicacion, de
recursos humanos, gestion admi-
nistrativa y contable.
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SUMARIO

52 LAMUIJER EN EL ANTIGUO EGIPTO
Las mujeres egipcias disfrutaban de derechos y libertades
que no se encontraban en otras civilizaciones de la época;
tenfan un acceso sin precedentes en la Historia a la edu-
cacion, la propiedad y el trabajo remunerado.

16 HOTEL GOURMAND
En ocasiones el motivo de un viaje no es otro que sentarse en
una mesa del hotel para gozar con las creaciones de su cocina.
En el articulo se proponen destinos en los que lo méas conve-
niente es dedicarle todo el tiempo al hotel y su gastronomia.

24 COOKING TIP-TOP EXCELLENCE PICKS
En este espacio dedicado a las selecciones més exigentes se
recogen, en este numero, las mejores herramientas e instru-
mentos para aquellos sibaritas que disfrutan con el placer de
cocinar.

30 PARAISOS PRIVADOS
Pocos privilegios en nuestro mundo pueden compararse a la
experiencia de disfrutar en exclusividad de una isla en algin
rincén del océano, rodeados de naturaleza, con total privacidad
y unas instalaciones del méaximo nivel.

64 EPICENTRO GASTRONOMICO
El nombre de LaFinca quedard estrechamente en unos me-
ses a la mas alta gastronomia de Madrid. El reportaje describe
cada uno de los restaurantes que, para deleite de los habitan-
tes de LaFinca abrirdn sus puertas préximamente en LaFinca
Grand Café.

Gama'Cay_gnhe.'

“Dosis extra de aventura.

Porsche Cayenne naci6 hace mas de 20 afios con-la filosofia de explorar todo tipo

de caminos sin perder el alma de cualquier Porsché: las emociones de conduccion
deportiva. Una esencia que se mantiene en la gama actual pero adaptada a los nuevos
tiempos con motorizaciones hibridas y tecnologias tnicas. Porque el alma de un Porsche
siempre es eterna y la del Cayenne busca nuevas experiencias. En Centro Porsche Madrid
Oeste le animamos a ir en busca de todas ellas viniendo a conocer la gama Cayenne.

Centro Porsche Madrid Oeste
C/ Ciruela, 5 - P.E. Carralero Il
28220 Majadahonda - Madrid
Tel.: 916 347 810
porsche-madridoeste.com

Modelos Cayenne (Gasolina): Consumo de combustible combinado (WLTP): 11,5 - 14,1 1/100 km. Emisiones de CO= combinado (WLTP): 259 - 319 g/km.
Modelos Cayenne (E-Hybrid): Consumo de combustible combinado - ponderado (WLTP): 3,1 - 4,11/100 km.
Consumo eléctrico combinado-ponderado (WLTP): 25,1 - 26,5 kWh/100 km. Emisiones de COz combinado - ponderado (WLTP): 71 - 92 g/km.
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82 No todos los muebles son capaces de vencer el paso del
tiempo. La mayor parte son sepultados por el despiadado
paso de la moda, pero otros, en cambio, adquieren la ad-
mirable capacidad de mantener una inmortal apariencia de
modernidad.

90 BARBACOAS PREMIUM
La barbacoa es una parte importante de la cultura culinaria
en todo el mundo. Han evolucionado a lo largo del tiempo
desde su uso como herramienta de coccidn entre los prime-
ros habitantes de América del Norte. —

96 DAVID CHIPPERFIELD
Hace unas semanas se concedié el preciado Premio Pritz-
ker a este arquitecto britanico que en casi medio siglo de
profesion ha proyectado un sinfin de edificios emblema-
ticos, tanto grandes edificios publicos, como singulares
residencias privadas.

|00 EN TODOS LOS TERRENOS
Nacidos originalmente para la guerra, los vehiculos todo te-
rreno fueron adaptados para su uso civil, alcanzando en algu-
nos casos cotas de excepcional calidad.

|06 COMEX Y EL SUBMARINER
La interesante colaboracion de Rolex y la histérica casa de
submarinistas dio lugar a la creacién de Rolex Submariner
personalizados que hoy alcanzan, en el segundo mercado re-
lojero, precios astrondmicos.

|12 FOOD DESIGN
La relacion, siempre de manera cémplice, entre el arte
y la gastronomia se ha hecho evidente desde los inicios
de la historia de la humanidad y a lo largo de todos los siglos.
Hoy esa relacién es mucho mas intensa y los grandes chefs
buscan inspiracion en el mundo del arte.

CREACION DE LOS CONTENIDOS, REDACCION, DISENO, Y PUBLICIDAD: ~>2 Abbott & Mac Callan Publishers

Hermosilla, 21, 28001 Madrid. Espana. Tel. +34 659 65 65 60
www.abbottandmaccallan.com

Presidente-CEQ: Rafael Rossy - rafael.rossy@abbottandmaccallan.com. Adjunta a Direccién-Dtra. Comercial: Sylvia Riera - sylvia.riera@abbottandmaccallan.com.
Redaccion: Claudio Vauban, Javier Cornelio, Richard Bastien, Lucia Ferrer, Mia Paul, Elena Castro, Francisco Gaspar, Blanca Parera - redaccion@abbottandmac-
callan.com. Direccion de Arte: Lali R. Parés - lalirpares@abbottandmaccallan.com. Impresién: Grupo Gréfico LV.

La Finca declina toda responsabilidad sobre los articulos, opiniones vertidas y publicidades incluidas en esta revista en Abbott & Mac Callan Publishers, S.A., propietaria de los derechos sobre disefos, redaccion y

fotografias. Queda prohibida cualquier reproduccion de su contenido sin la autorizacion escrita de Abbott & Mac Callan Publishers, S.A.
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GASTRONOMIC CALENDAR

TASTE OF CHICAGO

Es el mayor festival gastroné-
mico del mundo. Su primera
edicién se celebré el 4 de julio
de 1980. Atrae a millones de
personas procedentes de todo
el mundo, entre profesionales y
aficionados a la gastronomia.

SAN SEBASTIAN
GASTRONOMIKA

Del 9 al 11 de octubre de 2023
se celebrard en el Kursaal la 252
edicién del certamen gastronémi-
co vasco que tendrd como prota-

gonistas la cocina nipona, Ferran

Adria y Rafael Garcfa.

MADRID FUSION

En enero de 2024 se celebrara
una nueva edicién del que estd
considerado uno de los eventos
de mds importantes en el campo
de la alta cocina a nivel mundial:
retine a los mejores chefs y exper-
tos, ofrece una plataforma para
el intercambio de ideas, ayuda a
promover la innovacién la alta
cocina, y contribuye a la difusién
de la gastronomfa espafiola y su
reconocimiento en el mundo.

GAULT&MILLAU ANNUAL GALA

La mds prestigiosa de las gufas gastronémicas, fundada por los criticos

Henri Gault y Christian Millau hace medio siglo, retine —en los tltimos
dfas de cada afio— a los mejores profesionales del sector en una cena de
gala en la que se dan a conocer los premios més esperados entre cocineros
consagrados, jévenes con talento, pasteleros, sumilleres, etc. Los premios
de la famosa gufa amarilla marcan el barémetro del sector.

CRAVE SYDNEY INTERNA-
TIONAL FOOD FESTIVAL

Cada otofo, la capital australiana

organiza este festival que agrupa
diferentes eventos a lo largo del
mes de octubre en distintos luga-
res de la ciudad con numerosas
cocinas en exhibicién, actividades
divertidas para las familias, clases
de cocina, picnics comunitarios,
barbacoas, cenas de gala y el
World Chef Showcase en el que
participan las grandes estrellas de
la cocina, compartiendo sus habi-
lidades y pasién culinaria.

AMORD'OLIO

En la pequefia poblacién italiana
de Arrone, en Umbria, se celebra
esta feria en la que se disfruta

de la degustacién de los mejores
aceites del pafs.

14

NAPOLI PIZZA

VILLAGE FESTIVAL

Con este simpdtico evento na-
politano, junio se convierte en el
mes del plato italiano mds cono-

cido en el mundo.

FIERA INTERNAZIONALE DEL TARTUFO BIANCO D'ALBA

Sintesis de cultura, territorio y gastronomifa, la Feria Internacional de la

Trufa Blanca, que se celebra en la poblacién piamontesa de Alba del 7 de
octubre al 3 de diciembre, tiene como corazén el mercado de la trufa, el
lugar ideal en el mundo para adquirir el tubérculo de Langhe y Monfe-
rrato admirado y querido por todos los amantes de la gastronomfa.
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Descubre los mas de 20 modelos que compolen nuestra gama de Hibridos Enck
Ahora, con cargador e instalacién de regalo hasta el 30/06/2023*
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HOTEL GOURMAND

A finales del siglo XIX, el Hotel Ritz de Paris
abrié el restaurante | Espadon. que se convertiria en
uno de los lugares de moda para cenar en la capital francesa.

CLAUDIO VAUBAN: ABBOTT & MAC CALLAN PUBLISHERS

UGUSTE Escoffier fue el chef que logré ese mi-
A lagro. César Ritz lo habia conocido en el Hotel

Nacional de Lucerna, en 1884. Ritz era enton-
ces el director del hotel y Escoffier —chef del Grand
Hotel de Montecarlo- dirigia las cocinas del estableci-
miento suizo en verano. Considerado como el creador
de la cocina moderna, Auguste Escoffier acompand a
Ritz —el hotelero de mayor prestigio de su tiempo- en
otros establecimientos europeos de renombre antes
de la apertura del Hotel Ritz, como el Gran Hotel de
Roma o el Hotel Savoy en Londres, donde Escoffier re-
gresaria tras el fallecimiento de César Ritz. La alta coci-
na le debe a Escoffier —-ademas de incontables recetas
innovadoras (su 'Guia culinaria' contiene cinco mil)- la
creacion del 'menu a la carta'.

Enlos Estados Unidos, el Waldorf Astoria de Nueva
York también se convirtié en un destino para los aman-
tes de la alta gastronomia. Su restaurante, Oscar's,
fue dirigido por Oscar Tschirky, quien cred varios pla-
tos icdnicos, como la ensalada Waldorf y los huevos
Benedict.

Desde entonces, los hoteles de prestigio en todo el
planeta tienen especial cuidado en su restaurante y con-
tratan a chefs de renombre para que acudan a ellos los
mejores clientes del mundo y para que sean, a la vez,
el lugar de encuentro para almuerzos de negocios. Un
cambio importante se vivié a partir de los anos 70, cuan-
do este tipo de restaurantes abandonaron los platos
mas clasicos para apostar por chefs innovadores que
experimentaban con nuevas técnicas y sabores. La for-
tuna en el fichaje de los mejores cocineros puede cam-
biar por completo la imagen de un hotel. Buen ejemplo

16

es el del Hotel Saint Clair de San Francisco con su res-
taurante Atelier Crenn, de la chef francesa Dominique
Crenn, quien se convirtié en la primera mujer en Estados
Unidos en recibir tres estrellas Michelin en 2018.

Para los amantes de la alta gastronomia, el hotel
-mas alla del alojamiento- puede convertirse en un
destino en si mismo, al que se dedicara el tiempo vy la
atencion requeridos para disfrutar completamente de
su restaurante. Establecimientos que merecen el viaje
ya so6lo por su gastronomia sublime no son precisamen-
te pocos. Los que siguen son sélo algunos nombres
entre, cuando menos, un centenar de extraordinarios
hoteles con restaurante excelente (o restaurantes con
hotel) que merecen de largo el viaje.

"Alain Ducasse au Meurice", el restaurante que el
renombrado chef francés abrid en el Hotel Le Meurice,
ofrece una experiencia culinaria extraordinaria en un
ambiente refinado, con una decoracién impresionante
que incluye frescos en los techos pintados a mano vy
una iluminacién tenue, que crea una atmadsfera inti-
ma y acogedora. La cocina de Alain Ducasse —con sus
técnicas de coccidn a bajas temperaturas y el uso de
sous vide y otras técnicas culinarias avanzadas— cuenta
con el reconocimiento de las principales guias gastro-
nomicas, como Michelin y Gault & Millau.

Otro hotel parisino con huéspedes entregados a
su cocina es el Four Seasons Hotel George V. Esté a
cargo de su restaurante —Le Cing- el chef Christian Le
Squer, que se incorpord en 2014, tras varios anos de
experiencia en restaurantes de tres estrellas Michelin.
Le Squer es conocido por la creatividad en la presen-
tacién de sus platos.




AUGUSTE ESCOFFIER, REVOLUCIONO
EN EL SIGLO XIX, LA ALTA GASTRONOMIA
SIEMPRE DESDE LA COCINA DE UN HOTEL.

En 2018, la cadena Aman quiso elevar al maximo el
nivel de su hotel de Tokio fichando al chef Masakazu
Hiraki, conocido por su enfoque en la fusion de la
cocina italiana y japonesa, y por su uso de ingredien-
tes locales muy escogidos. El menu estd compuesto
por platos italianos clasicos reinterpretados de mane-
ra creativa y elegante, utilizando técnicas culinarias
modernas y presentaciones Unicas.

Paul Lau Chi-hung es el chef ejecutivo del restau-
rante Tin Lung Heen en el Ritz-Carlton de Hong Kong.
Ofrece una amplia variedad de platos de dim sum vy
cocina cantonesa. Lau, que contaba con una larga ex-
periencia trabajando en varios restaurantes de renom-
bre antes de unirse al Ritz-Carlton, es conocido por su
habilidad en la creacidn de platos clasicos orientales.

El restaurante Imago es famoso por su ubicacién
en la planta mas alta del hotel Hassler en Roma, lo
que ofrece unas vistas impresionantes de la Ciudad
Eterna que incluyen el Coliseo vy la Basilica de San
Pedro. Pero ademés de las vistas, Imago ha sido siem-
pre conocido por su cocina excepcional de la que hoy
se encarga el chef Andrea Antonini que utiliza técni-
cas modernas para resaltar los sabores naturales de
ingredientes locales, como la trufa negra de Norcia o
los tomates San Marzano.

Ademas de grandes hoteles preocupados por ofre-
cer el mejor restaurante posible a sus huéspedes, al-
gunos restaurantes del mas alto nivel, con el deseo de
facilitar al maximo la experiencia gastrondmica de sus
clientes afladen, a sus instalaciones, unas habitaciones

Pdg. anterior: Alain Ducasse au Meurice. Abajo: Imago en el Hassler ofrece vistas espectaculares de Roma y un experiencia gastronémica sublime.
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NO POCOS RESTAURANTES DEL MAXIMO NIVEL DISPONEN
DE HABITACIONES PARA QUE SUS COMENSALES DISFRUTEN
DE UNA EXPERIENCIA CENTRADA EN LA GASTRONOMIA.

para que el almuerzo o la cena no exija desplazamien-
tos hasta el momento del descanso, especialmente
en aquellos casos en los que el restaurante esta ale-
jado de una buena oferta hotelera. Buenos ejemplos
de histoéricos restaurantes con alojamiento son el que
Michel Bras abrié en Laguiole y que hoy dirige su hijo
Sebastian; The French Laundry, el restaurante que
Thomas Keller fundd en 1994 en el pequeno poblado
vitivinicola de Yountville, en el corazén del valle cali-
forniano de Napa; la Osteria Francescana de Massimo
Bottura en Mdédena; The Fat Duck, el restaurante de

Heston Blumenthal, en Bray; o, incluso le Bernardin
de Eric Ripert en el corazén de Nueva York, muy cer-
ca del Central Park.

La experiencia sensorial que el restaurante Akelarre
de Pedro Subijana ofrece a los comensales se comple-
ta con la impresionante vista panoramica al Cantabrico
y a la bahia de San Sebastian. Después de disfrutar de
su cochinillo lechal con jugo de trufa o su txangurro
con pil pil de su coral los que lo deseen -y reserven
con anticipacion- pueden retirarse a disfrutar de esas
vistas desde la habitacion.

Pdgina anterior: restaurante Arva de Aman Tokyo. Izquierda, Akelarre; Derecha: Flor de azucena rellena de bulgur del restaurante Bras en Laguiole.



HOTELES COMO EL SPORT HOTEL HERMITAGE & SPA
DE ANDORRA PERMITEN VIVIR UNA EXPERIENCIA COMPLETA
EN LA QUE LA COCINA ES UN ELEMENTO IMPORTANTE.

Un conjunto de viviencias muy completo es la que pue-
de encontrarse no muy lejos de Madrid, en el Sport Hotel
Hermitage & Spa de Andorra: en invierno, la experiencia
de cinco estrellas de un hotel de montana; la de de una
formidable estacion de esqui —por su ubicacién en Soldeu,
en el corazdén de Grandvalira—; la experiencia, en verano,
de jugar a golf en el campo ubicado mas alto de Europa, la
experiencia holistica en el Sport Wellness Mountain Spa,
un oasis de calmay bienestar de 5.000 m?; v, por supues-
to, la experiencia de disfrutar de su gran propuesta gastro-
ndémica que incluye el restaurante Ibaya, que cuenta con
el reconocimiento de una estrella Michelin.

Ibaya cuenta con el sello personal del riojano Francis
Paniego —con cuatro estrellas Michelin- y con el chef eje-
cutivo Jordi Grau —que fue sous chef en Tickets Bar, junto a
Albert Adria-. Propone una cocina de conexion sensorial y
emocional basada en dos menus degustacién que combinan
los sabores y tradiciones de la Rioja Alta y Andorra.

La propuesta de este formidable hotel -el Unico The
Leading Hotels of the World de Andorra- se completa con
sus apartamentos de lujo con formidables vistas a las pistas
-las Hermitage Mountain Residences- y la nueva Hermitage
Mountain Lodge Borda Calbo, la villa mas exclusiva del
Pirineo, situada sobre las mismas pistas de esqui. ~z

El esqui, en invierno, y el golf, en verano, se completan con la experiencia gastronémica de Ibaya y la holistica del Spa en el Sport Hotel Hermitage.

NAHARRO

NAHARRO.COM



COOKING TIP-TOP EXCELLENCE PICKS

SET DE COCINA LE CREUSET

En 1925, dos industriales belgas se reunieron en la Expo de
Bruselas: uno, especialista en esmaltado; el otro, experto en
fundicion. Juntos “descifraron el cddigo” para esmaltar hierro
fundido vy llenar las cocinas de color. Nacié entonces Le Creuset
www.lecreuset.com

y con ella, una nueva era en el menaje de cocina. Volcanico, el
primer color de esmalte se inspird en el tono naranja incandes-
cente que presenta el hierro fundido liquido en el interior de los
moldes de fundicidn, y es el color insignia de la maison.

e

HEICHKELL BREAD MAKER

La panificadora eléctrica multifun-
cion automatica de Heichkell es una
maquina de fermentacion inteligente
de harina que permite elaborar, en
casa y con facilidad, el mejor pan de
hasta 1 kilo. Es facilmente programa-
ble con una gran variedad de panes,
sin gluten, de centeno y hasta ga-
chas de avena.
www.heichkell.com

ENVASADORA AL VACIO BERKEL

La pequefna y compacta maquina de vacio para uso doméstico Minivac de Berckel
de rendimiento profesional. tiene un disefio contemporaneo y préactico. Es facil de
usar, y puede dejarse a la vista y para tenerlo siempre a mano. Las dimensiones

han sido pensadas para obtener el méximo rendimiento con el minimo espacio: en
la encimera de la cocina la superficie ocupada tiene solo 44 cm de ancho vy algo

mas de 24,5 cm de profundidad vy, en el caso de espacios muy estrechos, gracias a
su reducido espesor de tan solo 11,3 cm, se puede guardar facilmente, incluso en
vertical. Por ultimo, la carcasa de ABS en el inconfundible " Berkel " protege la su-

perficie de los arafazos.
www.theberkelworld.com

HAMMACHER JUICER

Rica en flavonoides, vitamina C, potasio, betacarotenos y fi-
bras a naranja posee -entre otras— propiedades digestivas,
antioxidantes, antiobesidad, antianémicas, y anticancerige-
nas. Es motivo suficiente para contar en casa con las ventajas
de un exprimidor de restaurante como el Hammacher, que
separa el jugo de los restos para una facil obtencién del mejor
zumo. www.hammacher.com

ALESSI PLISSE

La elegancia de los tejidos plisados de alta moda viste la serie de
pequenos electrodomésticos disefiados por Michele De Lucchi.
La coleccion Plissé aporta un toque de refinada ligereza al hogar.
Como afirmaba Alberto Alessi, "un verdadero trabajo de dise-
Ao debe conmover a las personas, transmitir emociones, traer
recuerdos, sorprender e ir en contra del pensamiento comun”.
www.alessi.com
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HELADERA MAGIMIX

Con el Gelato Expert de esta mai-
son francesa se dispone en casa de
la mejor 'gelateria italiana'. Helados,
sorbetes, granizados y postres frios
de cualquier combinacién de frutas,
cremas y chocolates estaran hechos
facilmente y en sélo media hora
www.megamix.com

HERVIDOR ROJO KITCHENAID
Aunqgue la ebullicién no tenga espe-
cial secreto, el de KitchenAid es po-
siblmente el mejor hervidor del mun-
do, y no sdlo por su belleza: alcanza
con rapidez la temperatura elegida
-entre 50° y 100°- vy por su doble
aislamiento se mantiene durante més
tiempo. www.kitchenaid.com

ROBOT COOK

Emulsionar, pulverizar, triturar, picar,
mezclar y amasar son las funciones
que realiza perfectamente el Robot
Cook profesional. A todo esto se
afiade una potencia de temperatura
regulable hasta 140° C, con un gra-
do de diferencia
www.robot-coupe.com
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VENUS CENTURY

EXPRESSO MACHINE

La Venus Bar de Victoria Arduino

es una maquina vertical, potente y
elegante que sirve un café expreso
execelente. De especto clésico, esté
adornada con detalles técnicos y
realizada con materiales valiosos. La
maquina tiene una carroceria hecha
amano y tres colores que le otor-
gan brillo: cobre, latéon y cromo. Cada
cuerpo de la maquina es elaborado
por expertos artesanos con extrema
precisién y prestan especial atencién
a los detalles. La ventaja de su disefio
vertical es que se adapta facilmente
a cualquier espacio.
www.victoriaarduino.shop

PHILIPS AIR STEAM COOKER SERIE 7000

El robot de cocina a vapor de aire de Philips crea el clima per-
fecto de temperatura, humedad y tiempo para elevar el sabor
de los platos, a la vez que garantiza la méxima calidad nutricio-
nal. Utiliza tecnologia NutriFlavor para establecer la combina-
cion dptima de tiempo, temperatura y humedad.
www.philips.es

OLLAS DE COBRE MARTILLADO DE AMORETTI
Distinguida con las exclusiva tapa "Flor", las ollas de cobre
martillado de Amaretti, estan consideradas la "reinas de las
ollas". No sélo por su belleza, también por su excelente con-
ductividad de 392 WmK que permite que la temperatura ideal
sea alcanzada rapidamente y sea distribuido uniformemente el
calor desde el fondo hacia los lados.
www.amorettibrothers.com

26

i
°
s
©
=
[
o
)
o
[0}
o
g
©
Q
E
@
-
=
el
©
=
©
g
c
3
o
[0}
o
©
0
Q
=
o)
F=]
O
©
=
O
(2]
©
o
©
g
3
o
S
=
©
=
(73
o
8
o
2]
o
g
o
(6]
3
=
o
o
s
[*}
2
o
©°
©
s
©
Q
5
o
S
S
[T}
o
<
8
@»
g
=
=

1
omedor

E E MADRID: Eurdpolis C/ Turin, 9A, Las Rozas - El Corte Inglés Pozuelo -

C/ Lagasca 88 - El Corte Inglés Castellana - El Corte Inglés Sanchinarro.

BARCELONA: Av. Diagonal 558 - El Corte Inglés Diagonal. MALLORCA:

E El Corte Inglés Av. de Alexandre Rosell6. VALENCIA: El Corte Inglés

Pintor Sorolla. ALICANTE: El Corte Inglés Federico Soto. COSTA DEL

BoconcepT.com SOL: Ctra. de Mijas, km 3,5 - Ctra. de Cadiz km 176 - El Corte Inglés
Costa Marbella, Puerto Banus.



18 HOYOS DE GOLF CHAMPIONSHIP

Un club de golf exclusivo en un entorno privilegiado, donde cada espacio ha sido disefiado con el mayor de los
cuidados. Por su variedad de distancias desde el tee de salida, calles anchas y greenes que ofrecen multitud de
posiciones de bandera, ofreciendo al jugador una gran variedad de opciones de juego.

lafinca.golf

Avda. de Luis Garcia Cereceda, 5 - 28223 - Pozuelo de Alarcon - Tel. +34 913 521 647 - golf@lafinca.golf

ALWAYS EXCEPTIONAL

.

LAFINCA

GOLF

LOS LAGOS

EL CAMPO DE GOLF DE LAFINCA




PARAISOS
PRIVADOS

Nadie sabe cudntas islas privadas hay
en el mundo. No existe un registro oficial. Cada
pais dispone de su propia legislacion.

JAVIER CORNELIO
ABBOTT & MAC CALLAN PUBLISHERS

T ampoco se cuenta con una definicion pre-
cisa que tenga en consideracion sus ca-
racteristicas naturales, su tamafo o su
habitabilidad. Se desconoce cuantas islas priva-
das hay, pero se estima que en total son varios
miles. Muchas de ellas, sin embargo, no disfru-
tan de un paisaje agradable, ni de vegetacion, ni
su clima es benevolente segln las preferencias
de cada uno. Si se se anade como condicion el
adjetivo de paradisiacas, el nimero queda redu-
cido a unos cuantos centenares.

Islas disponibles para su alquiler o compra
las hay repartidas por toda la geografia: ya sean
las de clima tropical —que se encuentran en el
Caribe, la Polinesia, el Indico o la gran Barrera de
Coral australiano- como las islas de climas mas
templados -las del Mediterraneo, Argentina o
Chile, por ejemplo-, o incluso frios —en Canada
0 los paises nordicos-.

Existen empresas especializadas que inter-
median en la venta o el alquiler de islas priva-
das en todo el mundo -mayoritariamente son
discretos profesionales, aunque también las hay
con una alta presencia en Internet, como Private
Islands, Inc-. La cotizacion de una propiedad de
este tipo depende de muchos factores, ademés




SOLO UNOS POCOS CENTENARES DE ISLAS PRIVADAS,
DE LAS MILES QUE HAY EN EL MUNDO,
PUEDEN CONSIDERARSE PARADISIACAS.

de las caracteristicas de la isla en si, como la rapidez y faci-
lidad de acceso o las garantias juridicas que ofrece el pais
en el que se encuentra. Desde hace algunas décadas el
mercado se decanta mas por la versatilidad y comodidad
del alquiler frente a la propiedad. Por otro lado, muchas is-
las privadas estan siendo adquiridas para construir en ellas
un conjunto de villas que forman un resort y en las que la
experiencia de privacidad no es la misma. Buen ejemplo es
Tetiaroa, la isla polinesia que pertenecié a Marlon Brando
y ahora ocupa un ecoresort de lujo.

Posiblemente, el mayor atractivo de una isla es la sen-
sacion de que el mundo se acaba en sus confines y que no

existe otra realidad que la que se experimenta en ella. Segln
John Grisham, no son los tesoros que contiene los que pro-
porcionan la felicidad en una isla, sino principalmente aque-
llo de lo que carece: el siempre molesto juicio de los demaés.
En unaisla privada -y especialmente si se es propietario o
ha sido alquilada por un periodo largo de tiempo- la libertad
de accién vy la privacidad son completas.

Algunas islas-resort de reducida dimension permiten el
alquiler, a la vez, de todas las villas que contienen para dis-
frutar al mismo tiempo de la privacidad y del servicio més
completo. Conocidos ejemplos son los de Necker Island
en las Islas Virgenes Britanicas —propiedad, desde 1978,

Izquierda: la facilidad de acceso es un factor importante en la valoracion de una isla. Derecha, 